Lente / zomer 2026

diner a 62,00 vanaf 10 personen
58,00 € vanaf 16 personen
Menu met 2 voorgerechten ( aangepaste porties) suppl 14,00 €

Extra hapje 4,00 € per hapje

3 hapjes te kiezen uit volgend assortiment
Assortiment sushi ( 3 stuks)
Lauw aardappeltje met handgepelde garnaaltjes
Provencaalse confit met op vel gebakken zeebaars
Duo van langoustines, carpaccio en gebakken met prei
Asperges, wortel en limoen met kort gebakken gemarineerde zalm
Gebakken asperge met jus van kervel, bloemkool en tongfilet
( zomer groene asperges)
Makreel in kokos met limoen, venkel en appeltjes
Vitello tonato
Kwartel op een tapijt van asperges met aubergine en paprika
(in de zomer groene asperges)
Menu
Voorgerechten
Kabeljauw met kwartel in knolselder, broccoli, kerveljus en salsa van paprika
of

Of tongfilet met medaillon van kreeft op een harlekijn van wortel en bloemkool



Of kort gebakken zalm met Provencaalse confit en asperges
of

Of zeebaars op vel gebakken met een flan van Parmezaan, asperges en een jus
van garnalen en prei

Hoofgerechten

Lamsfilet overbakken van een persillade met pijnboompitjes, spinazie,
courgette gevuld met wortel en asperges, aardappeltaartje met prei

of
Trilogie van Mechelse koekoek
Filet met tuinkruiden/ bout met oesterzwam en prei/ confit van de vleugeltjes
Bloemkool met wortelzalf boontjes Provencaals en rosti aardappel
of
Tussenlende ( West Vlaams natuurvlees) met bearnaise
Lente/zomergroentjes en Pommes Pont neuf
Nagerecht
Panna cotta van passievrucht met aardbeien, ijs van sinaasappel en vanille
of
Fantasie van aardbeien ( creme brulée, citroengebakje, ijs van aardbeien)
of
Chocolade gebakje met rode vruchten, vanilleroom en mango
De prijs van de menu is inclusief 12 % btw, exclusief dranken en bediening.

De prijs voor de bediening: 32,00 € per uur, per persoon. Mijn dienst in de
keuken is inbegrepen in de prijs.



Familie buffet vanaf 25 personen

Assortiment vingerhapjes ( 3 hapjes keuze uit volgend assortiment)

Feuilleté gevuld met Brugse kaas

Gebakken kippenballetjes met teryaki en druifjes
Champignon gevuld met kruidenkaas

Appel in courgette met limoen en zoete aardappel
Vers gebakken chips

Tortilla met paprikazalf en verse kaas
Champignon gevuld met humus

Gekonfijte bietjes met paprika zalf
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Gemarineerde tomaatjes met mozzarella

Assortiment tapas hapjes ( 4 hapjes, keuze uit volgend assortiment)

Loempia van kip

Kibbling met tartaarsaus

Bruscetta met gemarineerde zalm

Gegrilde scampi met goudbrasem en spek

Vissoep van de Noordzee met rouille en korstjes
Gazpacho

Aspergeroomsoep ( lente)

Cocktail van hangepelde garnaaltjes

Civiche van zeebaars met zoete aardappel en limoen
Assortiment sushi

Bavarois van Stilton met gepocheerde peer en gerookte eend
Makreel in kokos met limoen, venkel en appeltjes
Flan van Parmezaan met prei
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Feuilleté van verse zalm met witte kool en mosterd
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Voorgerechtjes

Vittello tonato

Kabeljauw met asperges dugléré ( zomer groene asperges)
Kort gebakken zalm op de grill met Provengaalse confit
Pasta pesto met zeevruchten

Assortiment sushi met groentenmarinades

Gemarineerde zalm grafflachs met groentenmarinades

Hoofdgerechten

BBQ van Breydelham, kipfilet, merguez en tussenlende,

lente/ zomergroentjes, warm en koud, gebakken aardappelen, bearnaise
en champignonsaus

Paélla met scampi, scheermessen, koningsgarnalen, calamares,
mosselen ( vanaf juli) en Mechelse koekoek

Mechelse koekoek tika masala ( Oosterse bereiding met rijst)

Couscous schotel met lam, Mechelse koekoek, merguez en kippenworst
Tussenlende ( West Vlaams natuurvlees) met groentenkrans, gebakken
aardappel en bearnaise

Nagerechten

Assortiment vers fruit met ijs en sabayon

Créme brulée / chocolade mousse / Aardbeien met ijs / citroengebak
met vanille en amandel

Geflambeerde pannenkoeken met vers fruit en ijs

Apfelstridel met vanille ijs en slagroom



Formules

» Vingerhapjes + hoofdgerecht 32,00 € p.p.
» Tapas hapjes + hoofdgerecht 38,00 € p.p.
» Vingerhapjes + voorgerecht + hoofdgerecht 42,00 € p.p.
» Vingerhapjes + tapas hapjes + voorgerecht + hoofdgerecht 52,00 € p.p.
» Tapas hapjes + voorgerecht + hoofdgerecht 48,00 € p.p.
> Dessert 7,00 € p.p.
» Koffie thee 2,50 € p.p.
» Volledig buffet met koffie en dessert 59,00 € p.p.

De prijzen zijn inclusief 12 % btw, exclusief dranken en bediening.

Extra bediening a 32,00 € p.p. per uur

Alle menu’s kunnen aangepast worden, ook met invulling voor vegetarische
gerechten. Er wordt rekening gehouden met eventuele allergieén.



